
SUR LE SALON WINE PARIS 2025, 
JE DEMANDE LA FAMILLE DU CENTRE-LOIRE

LES RENDEZ-VOUS 
VINS DU CENTRE-LOIRE 

STAND DES VINS DU CENTRE-LOIRE

I N V I TAT I O N  P R E S S E

F É V R I E R  2 0 2 5

Cette année, de nombreuses nouveautés Vins du Centre-Loire seront au programme de la nouvelle édition 
du salon Wine Paris qui aura lieu les 10, 11 et 12 février prochain. Au cœur du Hall 7.3, nous vous invitons à 

découvrir sur notre stand, un programme riche, renouvelé et inspiré, qui met en lumière nos valeurs,  
notre ADN ligérien et le savoir-faire de nos artisans-vignerons.  

Chaque jour, sur le stand du Centre-Loire, vous pourrez participer à une animation thématique et immersive 
pour explorer une des nombreuses facettes du vignoble. De l’alliance à la gastronomie nippone à la découverte 

de l’expression la plus pure de ses terroirs jusqu’à la tendance de ses rouges fins et élégants, le Centre-Loire 
vous donnent rendez-vous autour d’un programme éclectique. Des thématiques actuelles, telles que les travaux 
innovants menés par le CEPS-SICAVAC pour répondre aux enjeux du changement climatique, seront également 

abordées lors d’une masterclass d’exception qui sera proposée dans le Hall 4, salle de masterclass 3. 

À l’occasion de cette nouvelle édition, les Vins du Centre-Loire s’entourent d’ambassadeurs passionnés et 
prestigieux : Konstantin Baum MW et Leslie Brochot, fidèles représentants du Centre-Loire, rejoints par de 

nouveaux visages tels que Anne Krebiehl MW, Michelle Bouffard ou encore Eric Ticana. 

LUNDI 10 FÉVRIER 
de 17h30 à 20h30

MASTERCLASS & SUSHI BAR

« VINS DU CENTRE-LOIRE & ART CULINAIRE DU SUSHI : 
LA FRAÎCHEUR AU SOMMET ! »

Entrée libre

Au Japon, on dit qu’il faut consacrer 60 000 heures à perfectionner son savoir-faire pour 
devenir un maître artisan, un Takumi. Cette quête de l’excellence, empreinte de patience 
et de dévouement, reflète également l’esprit des artisans vignerons du Centre-Loire, qui 
façonnent avec passion des vins d’une finesse et d’une fraîcheur incomparables. Cette 

année, les vins du Centre-Loire fusionnent avec l’art culinaire du sushi pour vous proposer 
une masterclass d’exception qui vous invite à explorer l’équilibre parfait entre fraîcheur et 

complexité des vins du Centre-Loire, et délicatesse du poisson cru.

MARDI 11 FÉVRIER
de 10h30 à 11h30

MASTERCLASS

« ROCKS & ROOTS : EXPLOREZ LES TERROIRS DU CENTRE-LOIRE » 
Entrée libre

Explorez la richesse des terroirs du Centre-Loire, région viticole dont chaque sol raconte 
une histoire unique et donne naissance à des vins blancs d’une grande complexité. 

Rejoignez Konstantin Baum MW accompagné de quatre artisans-vignerons de la région 
pour une dégustation comparative de cinq vins blancs du Centre-Loire, issus du Sauvignon 

Blanc mais produites sur quatre terroirs distincts.

- INTERVENANT -

MERCREDI 12 FÉVRIER
de 10h30 à 11h30

TABLE RONDE DÉGUSTATION

« AU-DELÀ DES BLANCS : UN VOYAGE DANS L’ÉLÉGANCE 
DES VINS ROUGES DU CENTRE-LOIRE  » 

Entrée libre

Le Centre-Loire est mondialement reconnu pour ses vins blancs d’exception mais le savoir-
faire historique des vignerons de la région en matière de production de vins rouges mérite 
également d’être exploré. Cette table-ronde vous invite à découvrir une facette fascinante 

mais bien souvent méconnue du Centre-Loire : ses vins rouges issus de Pinot Noir et de 
Gamay. Guidée par un duo d’experts deux artisan-vignerons de la région, cette discussion 

mettra en lumière la diversité, le potentiel et l’élégance des vins rouges de la région.

- INTERVENANTS -

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

CONTACTS PRESSE SOWINE

Christopher Renvoisé
06 64 11 87 56
christopher@sowine.com

Loïc Verneyre
06 71 61 90 23

loic@sowine.com

À PROPOS 

695 vignerons cultivent en famille des valeurs comme la sincérité du geste, le sens du lien, ou encore la recherche 
constante de finesse. Pour faire briller chacune de leurs appellations, ils ont décidé de donner à voir l’esprit et la passion 

qui les fédèrent. Une lumière qui profite aux pépites encore méconnues, et conforte le plaisir de partager les grands 
noms, réputés dans le monde entier. Tous unis dans la plus pure expression de leurs terroirs. 10 vignobles dont 8 AOP  

et 2 IGP, ayant le mitan de la Loire pour terrain de jeu ! À cet endroit précis, le fleuve s’amuse à charrier force et 
inspiration. Il dessine aussi l’envie, souligne la justesse du travail, reflète l’élégance et la diversité. Les vignerons du 

Centre-Loire sont tout simplement un collectif. Un collectif d’artisans de la vigne, rassemblés par une volonté commune : 
la révélation d’une mosaïque de terroirs et la transmission d’une vraie culture vigneronne.

HALL 7.3 G 177

Leslie BROCHOT
alias Maîtres d’Accords

Eric TICANA 
Chef Sushi Goma Restaurant

Konstantin BAUM 
MW Master of Wine  Ambassadeur 

des Vins du Centre-Loire

Anne KREBIEHL
MW Master of Wine Vinous

Anne BURCHETT
Spécialiste marketing et 

communication vin Burchett 
Food & Wine Marketing

Konstantin BAUM 
MW Master of Wine  Ambassadeur 

des Vins du Centre-Loire

MERCREDI 12 FÉVRIER
de 14h00 à 15h00 / Masterclasses Hall 4 - Salle 3

LE VIGNOBLE DU CENTRE-LOIRE, BERCEAU DU SAUVIGNON BLANC : 
UN HERITAGE A PROTEGER ?
Hall 5.2, Les Masterclasses, Salle 1

Le Centre-Loire, berceau historique du Sauvignon blanc, incarne un savoir-faire unique et 
une tradition viticole mondialement reconnue. Cependant, face au changement climatique 
et à ses multiples impacts, la pérennité de cet héritage peut être remise en cause. Depuis 

une décennie, le CEPS SICAVAC s’impose comme un acteur clé de cette transition. Ce projet 
vigneron unique en France, né d’une collaboration entre les appellations du Centre-Loire, 

le SICAVAC, le BIVC, le GEST et des pépiniéristes partenaires, mène un travail fondamental 
sur la diversité génétique des cépages Sauvignon blanc et Pinot noir. Pour mettre en lumière 

ces enjeux et les initiatives pionnières du CEPS SICAVAC, cette masterclass propose une 
exploration complète de l’avenir du Sauvignon blanc en Centre-Loire.

- INTERVENANTS -

Michelle BOUFFARD
Sommelière, auteure, 

enseignante et 
chroniqueuse vin, DipWSET 

Tasting Climate Change

Jean-Baptiste ROBLIN 
Directeur Technique 

CEPS SICAVAC 

Vincent DELBOS
Directeur Technique  
Pépinières Guillaume 

Benjamin MARY 
Responsable de la pépinière 

Pépinières Viticoles Mary 

Loïc CAILBOURDIN
Vigneron du Centre-Loire et 

Membre du Comité de Direction 
CEPS SICAVAC Domaine 

Caïlbourdin

Alban ROBLIN 
Vigneron du Centre-Loire et 

Membre du Comité de Direction 
CEPS SICAVAC Château La Rabotine

- INTERVENANTS -

UNE NOCTURNE INÉDITE 
À L’AMBIANCE JAPONAISE

Lundi soir, ne manquez pas notre animation 
spéciale nocturne, un événement éphémère 

et surprenant qui vous plongera dans une 
ambiance japonaise unique. Une masterclass 
dédiée sera suivie d’un moment plus informel 

autour d’un Sushi bar. Une expérience 
dépaysante et conviviale à ne pas manquer 

sur notre stand H7.3 G177 !
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SANCERRE POUILLY - FUMÉ MENETOU-SALON QUINCY 

REUILLY COTEAUX DU GIENNOIS CHÂTEAUMEILLANT 

POUILLY-SUR-LOIRE CÔTES DE LA CHARITÉ COTEAUX DE TAN NAY 


