VINS DU
CENTRE-LOIRE

LE VIGNOBLE DU CENTRE-LOIRE
DEVOILE LA TROISIEME EDITION
DE SA SEMAINE DE LA BIODIVERSITE.

Pour la troisieme année consécutive, le vignoble du Centre-Loire présente la Semaine de la
Biodiversité qui se déroulera du 20 au 24 novembre sur I’ensemble du territoire des appellations
du Centre-Loire. Une semaine de sensibilisation et de mobilisation de la filiere autour d'un
objectif commun : préserver la vie du vignoble.

Le développement durable est I’un des principaux enjeux du Plan de filiere porté par le vignoble
du Centre-Loire. Parmi ces sujets sociétaux d’envergure, la biodiversité est au coeur des
préoccupations des vignerons. Apres le succeés des précédentes éditions, le vignoble du Centre-
Loire pérennise cette initiative collective ambitieuse. Plus qu'un événement local, la Semaine
de la Biodiversité a pour but de traduire et d’accompagner la dynamique globale de transition
écologique des vins du Centre-Loire.

Elle permet de mobiliser et de fédérer la filiere autour d’opérations vertueuses en faveur de
I’environnement. Les actions sont coordonnées localement par le BIVC, la FUVC et les syndicats viticoles.

Tout au long de cette Semaine de la Biodiversité, vignerons, chercheurs, professionnels et
passionnés se donnent rendez-vous pour partager et échanger autour des pratiques durables et
respectueuses mises en place par la filiere, illustrant I’engagement et la proactivité du vignoble
du Centre-Loire en matiére de développement durable.

Différents temps forts et formats de rencontres viendront rythmés le programme de cette
semaine qui s’annonce riche et pédagogique !

LUNDI 20/11 MARDI 21/11
de 14h a 17h - Centre Technique de 9h a 11h - Centre Technique
situé a Sancerre situé a Sancerre

La Table Verte La Technique en Centre-Loire,

INTERVENTIONS & TEMOIGNAGES W

sur la revalorisation des déchets PRESENTATION & SYNTHESES
d’un domaine. SICAVAC, I'organisme d’appui technique

Cette table ronde réunira divers intervenants, o vtzneble el Cemie Lofle.

des entreprises publiques et privées de I'industrie
du déchet, des particuliers et des professionnels
ayant mis en place des solutions permettant
de répondre a la problématique de gestion des
déchets produits par la filiére vitivinicole.

Présenté par Marie Thibault et Florian Bussy,
techniciens viticoles du SICAVAC.

Table ronde ouverte au grand public. Inscription obligatoire par
mail a ’adresse suivante : contact@vins-centre-loire.com.

JEUDI 23/11

de 14h a 17h - Centre Technique

MERCREDI 22/11 situé a Sancerre

de 17h a 19h - Foyer rural, Mairie de Quincy

Le matériel végétal en Centre-Loire,

Les Images du Vin lumiére sur CEPS SICAVAC

PROJECTION & TEMOIGNAGES

du documentaire « Les Promesses de au travers d’un atelier pratique consacré

_ I.Aul,oe - Des vignerons face au gel ». aux pratiques responsables et vertueuses
Su'v'e_ d ur,1e pre.se.r?ta.hon du p.rOJet SICTAG, menées par CEPS SICAVAC lors du tri et
projet né de l'initiative des vignerons de

I'appellation Quincy ayant pour objectif
d’optimiser le fonctionnement des tours Un atelier animé par Jean-Baptiste Roblin,
anti-gel en viticulture. directeur technique du CEPS SICAVAC,
accompagné par les vignerons membres
Animé par Corentin Thermes, le réalisateur du de son Comité de direction.
documentaire, Héleéne Mardon et Vincent Siret, les
co-présidents du syndicat viticole de I’AOC Quincy
et Jean Tatin, vigneron sur les AOC Quincy et Reuilly.

PARTICIPER & COMPRENDRE

de la taille des jeunes plants.

Projection ouverte au grand public. Inscription obligatoire par
mail a I'adresse suivante : contact@vins-centre-loire.com.

VENDREDI 24/11

de 15h a 19h - Pouilly-sur-Loire, Caveau des Vignerons

Conférence - Débat

CONFERENCE THEMATIQUE
Créations variétales et sélections massales, voies d’expérimentations naturelles
et durables face a I’évolution climatique en Centre-Loire.

A I'issue de cette conférence, nous découvrirons comment ces expérimentations
se traduisent dans le verre au travers d’une dégustation
sur plusieurs millésimes, de vins élaborés a partir des sélections massales
de Sauvignon blanc du Centre-Loire.

Un moment d’échanges et de partage mené par des experts du
matériel végétal et des techniciens du SICAVAC.

Conférence ouverte au grand public. Inscription obligatoire par mail a I'adresse suivante : contact@vins-centre-loire.com.

ET TOUT AU LONG DE LA SEMAINE DE LA BIODIVERSITE
DEUX OPERATIONS MENEES EN PARALLELE SUR LE TERRAIN :

« NETTOYONS NOS VIGNOBLES »

Action phare de cette semaine de mobilisation, cette opération est organisée sur I’ensemble des appellations
du Centre-Loire et invite vignerons et locaux, a prendre ensemble le chemin des vignes pour ramasser les
déchets et se retrouver en fin de collecte pour partager un verre de vin du Centre-Loire.

« NOS LIGNES VERTES »

Revégétalisation et plantation d’arbres dans le vignoble. Cette opération a pour objectif d’intensifier la
diversité végétale et d’agir favorablement sur la préservation de la biodiversité.

A PROPOS

695 vignerons cultivent en famille des valeurs comme la sincérité du geste, le sens du lien, ou encore la recherche
constante de finesse. Pour faire briller chacune de leurs appellations, ils ont décidé de donner a voir I’esprit et la passion
qui les fédéerent. Une lumiere qui profite aux pépites encore méconnues, et conforte le plaisir de partager les grands
noms, réputés dans le monde entier. Tous unis dans la plus pure expression de leurs terroirs. 10 vignobles dont 8 AOP et
2 IGP, ayant le mitan de la Loire pour terrain de jeu ! A cet endroit précis, le fleuve s’amuse a charrier force et inspiration.
Il dessine aussi I’envie, souligne la justesse du travail, reflete I’élégance et la diversité. Les vignerons du Centre-Loire sont
tout simplement un collectif. Un collectif d’artisans de la vigne, rassemblés par une volonté commune : la révélation d’une
mosaique de terroirs et la transmission d’une vraie culture vigneronne.
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CONTACTS PRESSE

Elise Frappier Christopher Renvoisé

06 36 18 17 54 06 64 11 87 56
elise@sowine.com christopher@sowine.com

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.



