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VINS DU
CENTRE-LOIRE

V LES VINS DU CENTRE-LOIRE,
y PARTENAIRES DE LA CITE DU VIN A BORDEAUX,
V INTEGRENT LE PARCOURS « VIA SENSORIA » =
\
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Depuis quatre ans, les Vins du Centre-Loire sont fiers d"&tre partenaires de La Cité du Vin - Fondation pour la
culture et les civilisations du vin 3 Bordeaux. En 2025, cette belle collaboration prend une nouvelle dimension
avec = Via Sensoria », une expérience immersive et sensorielle inédite, oil le vin se découvre a travers les
saisons, les aromes et les textures. D'avril 8 novembre 2025, les visiteurs pourront découvrir toutes les facettes
du cépage emblématigue du Centre-Loire, le Sauvignon blanc. Une expérience de dégustation immersive et
multisensorielle, pour les amateurs et néophytes a ne pas manquer.

VIA SENSORIA, UNE EXPERIENCE INEDITE !

Au coeur de La Cité du Vin & Bordeaux, ["'espace « Via Sensoria = propose une immersion au fil des saisons, du printemps a I hiver. Ce
parcours original se déploie a travers guatre pavillons, chacun évoguant une saison spécifique, et mobilise tous les sens plongeant
les visiteurs dans une atmosphére exploratoire et sensorielle. Guidés par un animateur-sommelier, ils découvrent une mise en scéne
mélant images, sons, lumigres, senteurs et textures, concue pour enrichir leur perception olfactive.

Pour chague étape, un vin est proposé en mettant en relation sa couleur, son profil aromatigue ou encore sa texture avec une
saison. Une véritable exploration des sens faisant le lien entre le vin et son environnement. Avec prés de 25 000 visiteurs accueillis
lors de son édition 2024, « Via Sensoria = s'affirme comme un moment incontournable pour ceux qui s'intéressent 4 I"univers du vin.

@ DBY-phomgraphie / Cits i Win / XTU-architects / GEDEON Programmes / Atelier Sylvain Roca

LE PRINTEMPS & LES VINS DU CENTRE-LOIRE :
UN SOUFFLE DE FRAICHEUR ET DE VITALITE

Les vins blancs de Sauvignon du Centre-Loire seront a I'honneur
pour incarner le printemps, une saison symbolisant 1a frafcheur,
la vitalité, I'"éveil et les senteurs florales et végétales. Cette
saison de renouveau fait parfaitement écho aux caractéristiqgues
olfactives et gustatives des vins du Centre-Loire. L'expérience
sera axée sur la salivation, stimulée par I'acidité du vin, pour
metire en lumigre les différents touchers de bouche gue peut
offrir le cépage emblématique, le Sauvignon blanc, sur les
différents types de sols du Centre-Loire.

Cet atelier sur le Sauvignon du Centre-Loire invite également
les visiteurs a une exploration sensorielle autour des terroirs

INFORMATIONS PRATIQUES
La Cit#é du Vin - Fondation pour la culture et les civilisations du vin 2 Bordeaux

de la région. Les visiteurs découvriront la diversité des sols du
Centre-Loire : marnes argilo-calcaires, calcaires, argiles a silex
et sables. Mais ils découvriront surtout comment ces différents
terroirs influencent les caractéristigues du vin. Le parcours
metira également en lumigre les vins blancs des appellations
phares du Centre-Loire : Sancerre, Pouilly-Fumé, Menetou-
Salon, Quincy, Reuilly et les Coteaux du Giennois. Accessible
aussi bien aux amateurs qu'aux connaisseurs du vim, cette
expérience immersive et interactive promet une découverte
fascinante de sensations gustatives et tactiles, dans un cadre
ol chague sensation prend tout s0n sens.

Préparez-vous a éveiller vos papilles et a vivre un moment hors
du temps avec « Via Sensoria » et les Vins du Centre-Loire !

Cité
duVin

134 Quai de Bacalan, 33300 Bordeaux

1* avril au 2 novembre 2025
Réservation obligatoire - Informations et réservations sur le site de I billetterie Cité du Vin

TARIFS
22€ plein tarif / 9€ tarif enfant

CONTACTS PRESSE

DUREE
1h - Atelier adapté pour les familles

DI

Bureau Interprofessionnel des Vins du Centre-Loire (BIVC)
Roselyne Edouard - 02 48 78 51 07 - roselyne.edouard@vins-centre-loire.com
Site web : www.vins-centre-loire.com

SOWINE

Loic Verneyre
06 71 61 90 23 - loic@sowine.com

Christopher Renvoisé
06 64 11 87 56 - christopher@sowine.com

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

PARTEMAIRE



